
 

MENÙ FESTA DELLA DONNA

Benvenuto della casa
Amuse-bouche

****

Tartare di branzino, gelatina al lime, verdure invernali e
sorbetto al finocchietto

Sea bass tartare, lime jelly, winter vegetables and wild fennel sorbet
(A)

****

Ravioli ai broccoli ripieni di gamberoni, serviti con carciofi,
tonno essiccato grattugiato e salsa ai crostacei

Broccoli ravioli filled with king prawns, served with artichokes, grated dried tuna and
shellfish sauce

(A,B,G)

****

Trancio di salmerino profumato alla trigonella con crema di
patate e verdure stagionali

Slice of Arctic char scented with fenugreek, potato cream, and seasonal vegetables
(B)

****

Sfoglia con mousse di cioccolato, arance e gelato alla
mandorla

Puff pastry with chocolate mousse, oranges, and almond ice cream
(A,B)

Menu�  completo €70,00


